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COMME RC_L‘\LE Ristoranti
NATLJ RALE_@ "' | = L'altro Frantoio
“VYivi Boville | Corso Umberto | - tel. 0775.379749
Un caloroso benvenuto alla 2° edizione | '_ La Locanda di Giotto R lll lﬂlllia a
della manifestazione “Pane, olio & fantasia”, ! Corso Umberto | - tel. 0775.379633 - 347.7192260
dove potrete trascorrere una simpatica giornata L ] lLB Palma } lg /
tra i frantoi, gli uliveti, i monumenti ed i ristoranti ! Via San Ffﬂ.”('-ﬂﬂ"“ -tel. 0775.379796 - 347.4506517 ®
del borgo di Boville Ernica, ! « Il Frantoio
la citti dell” Angelo di Giotto. P Via della Ripresa, 5 - tel. 0775.379627 - 378020

Boville Ernica & una citta ricca di storia e di tradizioni. ‘
Abbiamo la fortuna di avere un centro storico unico
ed irripetibile, modellato nelle forme Elenco dei frantoi e produttori di Boville aderenti
dalla sua particolare storia. alla manifestazione

+ Grazie a questa particolarita, dal 2009, i » Coop. Progresso Sociale - Pozzo Papa

» Cerquozzi Mario - Colicillo
| * Viti Federica - Paolini

Boville Ernica ¢ entrato a far parte del club
“I Borghi piin belli d'Italia™.

Tra gli obiettivi del Centro Commerciale Naturale * Cocco Luigi - Colle Peloso
“Vivi Boville” vi sono la valorizzazione dei prodntll locali |  Oleificio Di Cosimo - Colle Mausoleo
e la riscoperta, da parte dei cittadini, dello spazio vitale o . . { .
| * Perciballi Arcangelo - Colle Campan D ercor o
rappresentato dal centro storico, che con i suoi profumi, o c.ba LArcang i By Percorso musicale ed enogastronomico tra i frantoi,
* Perciballi Giulio - Colle Campano gli uliveti e i ristoranti del borge di Boville Ernica,

citd costituisce

la citta dell’Angelo di Giotto.

il vero luogo di vita, di incontro e di scambio. | * De Filippis Antonio - Colle Martino
f * Perciballi Giuseppe - Sasso ] [ ]
A Boville E produciamo niiu extra \,c_rgine di _nli\'u di « Az Agricola Flli Liberati °vl e rnlc“ (Fr’
1, con ben nove frantoi e diverse aziende

ottima qualiti |
agricole specializzate presenti sul nostro territorio. |
Dal 2008 il Comune di Boville Ernica

« Zeppieri Sordilli Rocco

g < o e ASSOCIAZIONE
ha aderito all’ Associazione Nazionale @ % CICERONE y
delle Citta dell’Olio. | informazioni . R }
L'olio extra vergine di oliva rappresenta, certamente, | e visite guidate a cura di: prROsIRORy |
una delle eccellenze del nostro Paese.
= A i O protoco:
“‘“lg“"‘i““wa “““;"”E :1"'" ARy g'“"_’“"" info/prenotazioni: tel. 348.1881917 - C.so Umberto |, 2
o sust: : Fibia "
151 0GS1T0; DOrED: 8, birana, (egiskizinne & tilg www.prolocobovilleernica.it - area parcheggio camper
L' Assessore allo Ass. Pro Loco Ii Sindaco |
Sviluppo Economico il Presidente Piero Fabrizi | . esS
: e Placsattad turismo i i
Anthony Astolfi  Alvaro Piacentini | W portale tuistics utricate aetia ciociaria | ‘@1 JCIAT A

. pesciociaria. it

PROVINCIA
di Frosinone
Assevesirs o Agrcans

+ Raccolta delle olive presso gli uliveti delle <0RE 16,00 - 19,00
aomﬁm(ﬂ 3] o o ra famiglie di olivicoltori, secondo la tradizione 5 :
rimasta immutata nel corso degli anni. @ Percorso musicale ed eno-gastronomico
[ consughabute la prenotazmne) nei ristoranti del Centro Commerciale
P Naturale: piatti tipici in abbinamento con

vini doc della Ciociaria presentati dai
sommelier dell'A.LS.

Ore 10,00 - 13,00

15,00 - 19,00
« Visite guidate ai tesori di Boville Ernica
e agli antichi frantoi del centro storico:
F.Nli Liberati e Baldassarra

« MENU TIPICI NEI RISTORANTI
e g 5 3 Possibilita di PRANZO e/o CENA nei ristoranti
+ Visita ai frantoi con navetta gratuita: del centro storico a base di menu tipici della * Jazz, musical e musica popolare

partenze dall’ex Lavatoio e Porta S. Nicola. tradizione di Boville Ernica. in piazza San Francesco, piazza S. Angelo
Y 2 (2 consigliabile la prenotazione) e Largo Filonardi.
- . = (A cura di: Prof. Augusto Colasanti
e Prof. Alfredo Santoloci).

Tl
Ai partecipanti del percorso »
eno-gastronomico verra fatto omaggio
di una bottiglietta di olio di Boville Ernica!
Possibilita di acquistare I'olio extra vergine
di oliva di Boville Ernica.

« Mercatino dell’artigianato e dei
prodotti tipici

@ Percorso eno-gastronomico completo con 6 degustazioni € 6,00

percorso
eno - gastronomico
da: Porta San Nicola

ex Frantgjq,

BALDASSARRA i g ex Frantoio
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